
Woche 03 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Gesund 

& 

Lecker         

Vollkost

Pfannkuchen Aa,C                                                                                            

mit                                                                                                                                           

Apfelkompott

Geflügel Cevapcici Aa,C,I,J                                                                                         

mit Mischgemüse G                                     

und Kartoffelpüree
 G 

Backfisch D, Aa                           

mit Remouladen-                    

SoßeC,G                                               

und                          

Salzkartoffeln 

Kartoffel-Gratin G                              

mit Blumenkohl                            

und Brokkoli 

Möhrchen-Suppe G             

mit Kartoffelwürfel und 

Roggenbrötchen
Aa 

Leicht 

& 

Lecker     

Vegetarisch

Gebratener Tofu F                 

mit Mischgemüse                   

in Rahm G                                     

und Kartoffelpüree 

Blumenkohl-Bratling 
Aa,G                                            

mit Remouladensoße C,G                              

und Salzkartoffeln 

Salat
 Salatbuffet mit 

hausgemachten Dressing  

 Salatbuffet mit 

hausgemachten Dressing  

 Salatbuffet mit 

hausgemachten Dressing  

 Salatbuffet mit 

hausgemachten Dressing  

 Salatbuffet mit 

hausgemachten Dressing  

unser 

Dessert
Frisches Obst Frisches Obst Fruchtjoghurt

G Frisches Obst Kompott

 

DATUM: 12.01. bis 18.01.2026

Ihr Küchenchef und sein Team wünschen Ihnen einen guten Appetit! 

Aufgrund von Lieferschwierigkeiten kann es zu Änderungen im Speiseplan kommen!

Die Legende der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf Seite 2 oder können im Internet unter www.rebional.de/leistungen 

eingesehen werden.                                                                                                                                                                                                

Nachhaltigkeit liegt uns am Herzen. Wir verarbeiten Gerichte vom Vortag und bieten diese zusätzlich an.           



 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

   

  

  

 

 

 


